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• 
Pannello elettronico con PLC touch

-screen m
ultilingua e 

m
ultiprogram

m
a / PLC panel control touch screen type, 

m
ultilanguage m

ultiprogram
;

• 
Estrazione dell’aria dai sacchetti e iniezione azoto / 
Vacuum

 system
 and N

itrogen system
;

• 
Pistone 

pneum
atico 

bloccaggio 
testa 

riem
pim

ento 
/ 

A
utom

atic air piston for blocking the filling head;
• 

Elettropom
pa autoadescante con girante in gom

m
a e 

bypass, portata 4500L/h, 900 rpm
 / Im

peller pum
p H

P 
1,5w

ith by-pass, m
odel EU

RO
 30, capacity 4500 lt/h;

• 
Com

pressore hp 1,5 oiless / A
ir com

pressor hp 1,5 oiless;
• 

D
oppio com

ando di start lato operatore / D
ouble start 

sw
itch;

• 
Capacità riem

pim
ento sacchetti B

ag in B
ox e Pouch 

(versione alta), a partire da 1lt / Capacity filler B
ag in B

ox, 
Pouch, Cheertainer since 1 liter up to 30 liter;

• 
Pinza in m

etallo per estrazione ed inserim
ento tappi 

VITO
P standard / Pickers for open and close taps. VITO

P 
standard;

• 
Sistem

a sem
i-autom

atico di regolazione altezza testa di 
riem

pim
ento / Sem

iautom
atic hand- w

heel for adjust the 
filling head

’s height;
• 

Supporto regolabile di appoggio per i cartoni / A
djustable 

support for boxes;
• 

Raccordo Inox per sistem
a di lavaggio (CIP). Program

m
a 

autom
atico di lavaggio / S/s fitting for cleaning circuit 

(CIP). A
utom

atic program
 for cleaning;

• 
Valvola inox di scarico totale su corpo pom

pa / Total 
drain valve install on pum

p body;
• 

Tubazioni in gom
m

a alim
entare / Pipes in rubber;

• 
Contalitri elettrom

agnetico B
U

RKERT / Electrom
agnetic 

sensor B
urkert type, for cold liquid (like w

ine/w
ater).

Potenza / Pow
er H

P/K
W

1,1  220V 50-60 H
z

A
ttacchi / Fitting

Triclover 1,5” 20 m
m

Capacità / Capacity 5 lt/h Pz
240

Capacità / Capacity 10
lt/h Pz

180

Capacità / Capacity 20
lt/h Pz

130

D
im

ensione / D
im

ension m
m

600x820x1600

Peso / W
eight K

g
110

D
ATI TECN
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RES

Enoitalia è un’azienda italiana fondata nel 1962, 
specializzata nella progettazione e produzione di 

m
acchine per l’industria enologica. 

Presente in oltre 45 paesi in tutto il m
ondo con 

500000 articoli venduti, Enoitalia off
re ai suoi clienti 

prodotti innovativi, assistenza tecnica continua e 
condizioni di m

ercato com
petitive. 

D
al 2007 abbiam

o creato due nuove divisioni: 
Enobeer, per progettazione e produzione di 

im
pianti per produzione di birra; Enotoscana,

per la produzione di serbatoi in acciaio inox. 

La nostra qualità m
ade in Italy unita ad un team

 
giovane e dinam

ico, ci ha perm
esso di espanderci 

ancora di più, creando una realtà basata su 
stabilità e innovazione.

Enoitalia is an italian com
pany founded in 1962, 

specialized in design and production  of m
achines 

for the oenological  industry.

Present in over 45 countries around the w
orld, 

w
ith m

ore than 500000 item
s sold,  Enoitalia off

ers 
to its custom

ers innovative products, continuous 
technical assistance and com

petitive 
business conditions.

Since 2007 w
e’ve created new

 divisions: Enobeer, 
specialized in design and production of  brew

ery; 
Enotoscana, for  production of inox tanks. 

O
ur quality  m

ade in Italy joined w
ith a young 

and dynam
ic team

, has enabled us to 
increase even m

ore, creating a reality based 
on stability and innovation.
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: il m

acchinario racchiude al suo 
interno 

tutte 
le 

com
ponenti: 

elettropom
pa, 

com
pressore, sensore di flusso. È suffi

ciente il 
collegam

ento elettrico per il funzionam
ento.

SPA
CE-SAV

IN
G

 A
N

D
 D

IM
EN

SIO
N

: The m
achine 

includes w
ithin it all the com

ponents g: electric 
pum

p, com
pressor, flow

 sensor. A
ll it requires is 

an electrical connection to start w
orking.

La 
riem

pitrice 
BB20 

è 
nata 

dallo 
studio 

delle 
esigenze 

delle 
cantine, 

dando 
una 

risposta ottim
ale alle richieste di: SEM

PLICITÀ, 
PRECISIO

N
E, IGIEN

E, IN
GO

M
BRO

.

The BIB 20 filling m
achine is an answ

er to the 
needs show

n by a study of w
ine producers’ 

requirem
ents: SIM

PLICITY, PRECISIO
N

, H
YGIEN

E, 
SPACE-SAVIN

G DIM
EN

SIO
N

S

SEM
PLICITÀ

:  il m
acchinario svolge in autom

atico 
il 

ciclo 
di 

riem
pim

ento. 
L’operatore 

deve 
selezionare il form

ato e m
anovra la pinza di 

estrazione ed inserim
ento del tappo. Il cam

bio 
form

ato è im
m

ediato: necessita solo di digitare la 
capacità desiderata.

SEM
PLICITY: the m

achine com
pletes the filling 

cycle 
autom

atically: 
The 

operator 
selects 

the capacity and m
anoeuvres the pincer for 

extracting and inserting the faucet. The change 
form

at option is im
m

ediate: you need only digit 
the desired capacity.

PR
ECISIO

N
E:   il pannello elettronico perm

ette 
il controllo e la gestione di tutte le fasi del 
riem

pim
ento, selezione del form

ato, selezione 
del tem

po di vuoto, selezione del tem
po di 

azoto, gestione dei param
entri di correzione, 

conteggio dei prezzi, conteggio dei filtri.

PR
ECISIO

N
: 

The 
electronic 

panel 
allow

s 
the 

control and m
anagem

ent of all the filling phases: 
the capacity selection; vacuum

 tim
e; nitrogen 

tim
e; 

m
anagem

ent 
of 

calibration; 
counting 

of 
pieces, counting of litres.

IG
IEN

E: im
piego di valvola di riem

pim
ento a 

chiusura totale antigoccia; com
pleto svuotam

ento 
delle 

tubazioni; 
possibilità 

di 
lavaggio 

delle 
com

ponenti interne con soluzioni  detergenti; 
possibilità di eff

ettuare sterilizzazioni a 120°C. 

H
YG

IEN
E: use of fully closing, no-drop filling valve; 

com
plete em

ptying of the piping and possibility of 
w

ashing the internal com
ponents w

ith detergent 
solutions; possibility of steam

 sanification at 120 C° 

A
LTRI VA

N
TA

G
G

I: utilizzo di serie di pom
pe autodescanti a 

900 rpm
 con girante in gom

m
a e by-pass; regolazione altezza 

testa di riem
pim

ento; riem
pim

ento liquidi caldi a 90°C con 
controllo della tem

peratura all’ingresso; piano in acciaio 
inclinato; display m

ultilingue; postazione confezionam
ento 

regolabile, 
utilizzo 

contenitori 
pouch-up, 

cheertainer; 
installazione filtri hovsing 10”/30” a bordo m

acchina.

O
TH

ER A
D

VA
N

TA
G

ES: use of self prim
ing rubber im

peller 
pum

p w
ith bypass and total draining valve;  filling hot liquid 

up to 90 C° w
ith tem

perature control; adjustm
ent of filler 

head; inclined steel trolley; m
ultilingual display; adjustable 

support for cartoon; use of pouch-up bags-cheertainer bag.


